
ABSTRAK 

Hendro Wibowo: 
Perancangan Interior 
Restoran Perancis di Jakarta 

Restoran Perancis ini merupakan proyek perancangan interior yang 
lokasinya berada pada sebuah  apartemen di Jakarta, dimana fasilitas ruang yang 
direncanakan meliputi area makan dan area dapur. Perancang merasa tertarik 
untuk  merancang restoran  tersebut  karena  Restoran Perancis memiliki daya tarik 
tersendiri baik dari segi makanan, minuman, dan tata cara penyajiannya serta 
penampilan  interior klasik yang mendukung suasana restoran. Selain restoran 
sebagai tempat makan dan minum restoran Perancis ini juga sebagai tempat 
memperkenalkan budaya tata cara makan ala Perancis yang cukup unik sehingga 
pengunjung mendapatkan pengalaman  yang lain dibanding restoran lainnya. 
Sesuai dengan proyek restoran yang diangkat adalah restoran Perancis maka 
konsep perancangannya mengacu pada suasana ruang seperti di Perancis. Oleh 
karena itu dalam perancangannya direncanakan    ruangan yang mengambil style 
Neoklasik untuk semua aspek interiornya agar suasana interior restoran Perancis 
sangat terasa pada restoran tersebut. 
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