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ABSTRAK 
 
 

Silvia Halim: 
 Perancangan Grafis  
 Perancangan Kemasan Produk-Produk Ayam Goreng Jakarta Asli 
 
 Bagi rumah makan, restoran ataupun kafe, kemasan untuk pesan bawa 
pulang memiliki peranan yang penting. Salah satu contoh kasus di sini adalah 
Ayam Goreng Jakarta Asli atau yang lebih dikenal dengan nama Agojas dimana 
kafe ini sudah terkenal dan memiliki konsumen yang loyal khususnya anak muda. 
Kemasan bawa pulang Agojas dirasa memerlukan perhatian lebih dari sisi 
kepraktisan, kemenarikan dan kehigienisan dan layak untuk dirancang agar mutu 
dan citra Agojas lebih meningkat di mata masyarakat melalui kemasan bawa 
pulang yang praktis, menarik dan higienis untuk masing-masing menunya tanpa 
mengabaikan budgeting. 
 
Kata kunci: 
 Kafe Agojas, Perancangan Kemasan, Budgeting 
 
 

ABSTRACT 
 
 
Silvia Halim: 
 Graphic Design  
 Packaging Design For Ayam Goreng Jakarta Asli Products 
 

The package for eating house, restaurant, or café, package for takeaway 
order is very crucial. For instance “Ayam Goreng Jakarta Asli” or “Agojas” which 
publics more familiar with this name, has many loyal costumers which most oh 
them are youths or teenagers. The concern for designing its package for takeaway 
order require more attention in practicallity, its attractiveness and its hygiene, so 
that the package is properly designed and so as to increase the quality of “Agojas” 
to publics. The design is aimed to promote Agojas by designing the package 
which is more practical, attractive, and hygienic for each menu without ignoring 
the budgeting. 
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