DUNA 142 1V4T WA Frry

BEH AJAR ;
Reta-mm KSRAMahasiswa progiam Manajemen Perhotelan UX

Nasak sajian untuk hotel dan restoran kemarin.

Praktik Kelola Hotel |

anajemen
Perhotelan Universjtas Kris-
ten (UK) Petra mendapat
tantangandari piha kkampus.
Denganmodalterbatas,me-
reka diminta membuatpeng-
elolaan layalorya hiotel se-
sungguhnya, Hal tersebut
menjadi salah satu syarat
untuk lulus dalam salahsa-
tumata kuliah dl jurusan itu.
Modal yangdiberikanRp
50 juta. Namun, dengan
jumlab tersebut, 136 maha
siswa tersebut dimintamen-
jalankan sebuah usaha
perhotefan. Selain menyewa
kamar, mereka mengelofa
fasilitas pepunjang lain.
Mulai laundry, pastryba-
kery, bingga restoran.
Salah satuyangmembutub-
kan persiapan cukup lama
a dala}l membuat restoran.

Hanya disediakan ruangan l
yang berisi meja, kursi. dan
peralatan daput. Temarestoran
hingga konsep menu harus
berdasar kreativilas mahasiswa.
"Termastk stiulctur oigani-
sasinya, Mulai pimpinan hing-
ga bawahannya,” ujar Agung
Hadanto, sekretaris program.
Konsep restoranyangdi-
buat tahun ini ialah Rain-
forest. Karena itu, suasana
di dalam tempat nakan
tersebutdidesainlayaknya
dalam hutan. "Kitabiasanya
akan merasatenang di da-
lam butan yang sejuk dan
alami,’kata General Mana-
ger Nui Hotel & Restaurant
Leoni Trifenakemarin(30/4).
Leoniyangjuga mahasiswa
semester VI itu mengung-
kapkan, dibutuhkan waktu
tiga bulan untuk menyiapkan
tema tersebut. (din/c20/tia)
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