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ABSTRAK 
 
 

Christine Amelya : 
 Karya Desain Interior 
 Perancangan Interior Resto-Mart “Daily Fresh” di Surabaya 
 
 Surabaya sebagai kota terbesar ke dua di Indonesia dimana salah satu gaya 
hidup masyarakat metropolis adalah pola makan  konsumtif yang serba instant. 
Oleh sebab itu dibutuhkan suatu sarana santai juga sarana hiburan, sosialisasi  dan 
pengembalian energi setelah bekerja. Perancangan interior Resto-mart “Daily 
Fresh” di Surabaya berusaha menjawab kebutuhan tersebut. Resto-Mart “Daily 
Fresh” merupakan restoran yang terpadu dengan esensi pasar swalayan dimana 
tersaji bahan makanan mentah yang segar setiap hari, sehingga konsumen dapat 
memperolehnya dengan mudah dan cepat. Tema Town Square yang dipilih 
menunjang ide dasar dari Rest-Stop sebab suasana kota dan fasilitas umumnya  
yang nyata. Ide dasar Restoran perhentian yaitu membawa pengunjung bersantai 
sambil memilih sendiri makanannya dan hadirnya berbagai fasilitas makanan 
modern yang sangat lengkap adalah sarana pendukung yang tepat dan menarik.  

Resto-mart “Daily Fresh” ini diharapkan dapat memberikan suasana santai 
dengan aplikasi bentuk, tata dan pola ruang yang berkesan dinamis dan segar. 
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ABSTRACT 
 
 

Christine Amelya : 
 Interior Design 
 The Designing of " Daily Fresh" Resto-Mart Interior in Surabaya 
 

Surabaya as second biggest town in Indonesia where one of the metropolis 
society life style pattern is to eat all consumptive of instant food. That is why it is 
necessary to have an additional facilities of relaxation, entertainment , 
socialization and return of energi after working as well. The designing of " Daily 
Fresh" Resto-Mart is the answer for that requirement. The " Daily Fresh" Resto-
Mart representing inwrought restaurant where fresh raw food-stuff stock every 
day convey the idea of a market, so that consumer can  get it easily and quickly. 
The selected theme of Town Square support basic idea of “Rest-Stop” because its 
town atmosphere and real public facility. This Rest-Stop has self and full service 
food facilities as well as interesting and complete modern food facility.  
  The " Daily Fresh" Resto-Mart will give a relaxed atmosphere with form, 
arrange and room pattern apply which impress fresh and dynamic appearances. 
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