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ABSTRAK

ARISTASARI:
Perancangan Interior
Restoran Vegetarian di Surabaya

Restoran Vegetarian di Surabaya ini merupakan proyek milik swasta yang
bergerak di bidang penjualan jasa makanan dan minuman. Fasilitas yang
direncanakan meliputi ruang makan, ruang khusus, dapur, ruang manajer, ruang
karyawan, tempat penyimpanan makanan dan minuman, kasir, panggung,
resepsionis dan ruang reservasi. Sesuai dengan namanya yaitu restoran vegetarian
maka konsep perancangannya mengacu pada konsep vegetarian yaitu alami dan
sederhana. Oleh karena itu dalam perancangannya, konsep vegetarian menjadi
landasan utama dalam menciptakan konsep “Nature in Simplicity”.

Kata kunci:
Restoran Vegetarian, Fasilitas, Konsep Perancangan

ABSTRACT

ARISTASARI:
Interior Design
Vegetarian Restaurant in Surabaya

Vegetarian Restaurant in Surabaya which deal with foods and beverages
selling, are owned by a private foundation. The facilities are a dining room, VIP
rooms, kitchen, manager room, employee room, storage, cashier, stage area,
receptionist and reservation. The design concept of vegetarian restaurant is based
on vegetarian concept which is natural and simple. Therefore, vegetarian concept
is the main point of Nature in Simplicity’s concept.
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